
Riz à Chinatown   

Chili de Homard à Marina  
Bay Sands-Singapour  

Chop Suey dans une noix de  
coco verte 

Poulet au Curry vert et 
Méditerranée   

Tartare de Wagyu au caviar   

27,00€

55,00€

21,00€

23,00€

87,00€

DE TEMPS EN TEMPS LA VIE

Le Wagyu Burger à Kyoto   

Bao “Fricandó” avec “brisket” de Wagyu   

Dumplings de Mer et de Montagne  

Noodles chinoises avec porc rôti 

DANS NOS PÂTES   

JAKARTA

KUALA LUMPUR

BANGK0K

HAN0I

H0NG K0NG

TAIPEI

SEUL

T0KY0

SINGAPUR

0SAKA

Crevette de “La Mar d’Amunt” en Thaïlande  

Poulpe à l’Olivier avec “Causa Limeña”  

Saurel, ses composants et sauce Ponzu marine   

Tourteaux en sauce nouc cham  

Sur un rôti de pommes de terre … crevettes 
cristallines et oeuf à baisse température   

EN TOUT TEMPS  
32,00€

17,00€

18,00€

21,00€

12,00€

19,00€

13,00€

11,00€

16,00€

LA VIE SUCRÉ   
Noix de coco thaïlandaise  

Dorayaki Forêt-Noire   

Melon - Shiso - Citron 

Cerise, crème d’amandes,  
pistaches et sureau noir  

Gâteau glacé de thé Matcha,  
nips, citriques et meringuée   

Mochi à la Fraise & Crème  

10,00€

11,00€

12,00€

12,00€

12,00€

10,00€

Salade thaïlandaise … au Marché de Chatuchak    

Salade thaïlandaise … avec crevettes  
au Marché de Chatuchak   

Champignons–Pomme–Haricots-xo   

FRAÎCHEUR
 12,00€ 

14,00€

13,00€

Huître Hong Kong  

Huître Tokyo  

Huître Bangkok  

DES HUÎTRES  
DANS LE SAC À D0S 

10,00€ 

13,00€ 

10,00€

Ailes teriyaki, sauce romesco    

Chiche-kebab de crevette Thai  

Crevette en brochette  

Mini burgers à Mumbai  

DE NOTRE BARBECUE À LA TABLE
9,00€ 

32,00€ 

16,00€

14,00€

Anguille maki croustillante    

Aubergine laquée à la cuillère avec katsoubushi   

De Pékin, quelques rouleaux de printemps  

DANS LES BULLES D’HUILE  
19,00€ 

9,00€ 

11,00€

18,00€

Nigiris (6 pièces) 
Thon/ Crevette/Calamar/Rouget/  
Saurel/Wagyu à la flamme 

Makis (6 pièces)  
Crevette Croustillante avec sauce tonkatsu 

California Roll     

Temaki 
Taureau de thon, ciboulette et ponzu  

Sashimi (12 pièces)  
Saumon/Thon/Sériole/Saurel 

SUSHI
26,00€

12,00€

16,00€

24,00€

@shiroperalada

L’une des grandes sources d’inspiration de Paco Pérez sont 

ses voyages autour du monde. Et s’il y a un continent qui l’a 

particulièrement séduit, c’est bien l’Asie. Les marchés de Tokyo, 

les arômes des rues de Singapour ou de Bangkok, les épices de Hanoi 

ou l’avant-garde gastronomique de Séoul marquent sa trajectoire 

et l’ont incité à créer SHIR0 à Peralada. Une proposition dans 

laquelle des plats japonais, vietnamiens, coréens ou thaïlandais 

sont fusionnés avec des ingrédients méditerranéens.

Prix TVA comprise. Si vous voulez une liste des allergènes demander au Maître.


